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Concurso nacional de la calidad del cacao y chocolate
Salon del Cacao y Chocolate SICACAO
Guatemala, 2024

Bases de la convocatoria:

l. Introduccion:

El Salén del Cacao y Chocolate SICACAO 2024, es una iniciativa regional
proveniente de las plataformas nacionales que conforman SICACAO. Este evento
surge de la primera edicién efectuada en el afno 2021 de forma virtual. Dentro de dicho
marco, uno de los objetivos que pretende alcanzar el Salén es promover y fortalecer
vinculos de colaboraciony comercializacion entre los actores de la cadena regional de
valor de cacao y otros sectores econdmicos de los paises participantes.

Los ocho paises miembros de SICACAQO tienen experiencias nacionales en
organizar eventos cuyo objetivo es reconocer el trabajo de los productores y
transformadores de cacao; asi como motivarlos a mejorar la calidad de sus productos.
Esto ha permitido la participacion exitosa de los paises en eventos internacionales,
desarrollar perfiles innovadores de sabor y mejorar los procesos postcosecha de
cacao. El fortalecimiento de las capacidades locales en la organizacion de estos
eventos ha hecho posible que la regién se destaque en concursos internacionales
como el Programa Cacao de Excelencia y el de International Institute of Cacao and
Chocolate Tasting, entre otros.

Uno de los mecanismos para promover y fortalecer los vinculos de colaboraciény
comercializacidn es mediante la organizacién de una competencia regional para
celebrar la calidad del grano de cacao y chocolates oscuros. Con el fin de lograr una
participacion representativa de Guatemala en la competencia regional, se presentan
las siguientes bases para seleccionar a los participantes a nivel nacional.

Il. Descripcion de la Competencia:

La competencia regional SICACAO es un ejercicio regional de motivacién e
instalacion de capacidades locales para la mejora continua de la calidad del cacaoy
chocolate, en el que participan actores de la cadena de valor de cacao de los ocho
paises miembros de SICACAO: Republica Dominicana, Panama, Costa Rica,
Nicaragua, Honduras, El Salvador, Guatemala y Belice.
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Los productos por concursar son granos de cacao y chocolates oscuros (minimo
70 % cacao). Por lo tanto, cada pais tendra derecho de participar con 3 muestras de
masa de cacaoy 2 muestras de chocolate oscuro.

Tomando en cuenta la amplitud de la Agrocadena de Cacao de Guatemala, se ha
identificado la oportunidad de organizar una competencia a nivel nacional para elegir
muestras representativas de cacao y chocolate que puedan competir a nivel regional,
considerando los criterios de seleccién que a continuacidn se describen.

Criterios de seleccion:

Los interesados en participar en la competencia nacional deben cumplir con las
siguientes caracteristicas:

a)

V.

Pertenecer a una empresa u organizacion vinculada con la Agrocadena de
Cacao de Guatemala.
Capacidad para cubrir pedidos de clientes regionales, es decir, deben de tener
una oferta exportable.
Capacidad para emitir documentos fiscales (facturas), ya sea, como persona
individual o como persona juridica.
Contar con muestra para participar en la competencia:

a. 2000gde cacaoengrano.
Cubrir la cuota para enviar las muestras de cacao en grano a los laboratorios de
su preferencia (consultar el listado de laboratorios en la secciéon “VI. Proceso
de aplicacion”).
Cubrir el procesamiento de sus muestras de grano de cacao en el laboratorio
de su preferencia.
Cubrir el envio de muestras de masa de cacao al punto de encuentro del panel
sensorial (instalaciones de AGEXPORT).

Proceso de aplicacién:

Los interesados en participar deben seguir los siguientes pasos para asegurar un
correcto procesamiento de cacao, recepcion de masa de cacao, codificacion y
evaluacion sensorial de su muestra:

1.

Consultar el laboratorio que se encuentre mas accesible o conozca de
antemano, segun el siguiente listado:
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Organizacion Contacto Correo del contacto Teléfono Ubicacion
AGEXPORT Katherinne  katherinnetot17@gmail.com +502 5996 9018 15 avenida 14-72, zona
Tot 13, Cdad. de
Guatemala 01000
FUNDALACHUA Nikte’ Cu niktechen@gmail.com +502 53499198 Aldea Salacuim, Coban,
Alta Verapaz 16001
ITMES Arely de arelymariaventura@itmes.edu.gt +502 41529415 Finca municipal Chipar,
Ledn San Juan Chamelco,
Alta Verapaz
Grupo Finest Ana Laura ac.analaura@gmail.com +50250055196 9av 7-24 zona 11
Kakaw Ac Gualom, Coban Alta
Verapaz

3. Enviar una muestra representativa de su grano de cacao al laboratorio de
preferencia. La cuota de envio y de procesamiento debe ser cubierta por el
concursante o la institucidon que ampara su empresa/organizacion.

4. Recibir la muestra de masa de cacao por parte del laboratorio y enviar dicha
muestra al punto de encuentro del panel nacional sensorial (instalaciones de
AGEXPORT):

e Direccion: 15 avenida 14-72, zona 13, Cdad. de Guatemala 01000.

NOTA: La guia de envio debe ser compartida con: Katherinne Tot de AGEXPORT para
monitorear dicho envio.

5. Llenar el siguiente formulario para registrar su muestra participante:
https://forms.gle/1Thoou1gkiWCCz7Re8

NOTA: Es importante responder dicho formulario después de recibir su muestra
procesada, porque en el formulario se solicita el dictamen generado por el laboratorio.

6. Estar atento/a al correo o celular proporcionado para notificar si su muestra es
elegida para participar en la competencia regional.

V. Puntos importantes:

a. Lafecha limite para enviar muestras de cacao al laboratorio de preferencia es el
lunes 24 de junio, 2024.

b. La muestra de cacao en grano debe ser representativa del lote que usualmente
comercializa. Es importante garantizar que la calidad de su muestra sea posible
comercializar a nivel nacionaly regional.


https://maps.app.goo.gl/f1BmttW1qB6ER3UC9
https://forms.gle/1hoou1qkiWCCz7Re8
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c. Uno de los objetivos principales del Salén de Cacao y Chocolate SICACAO es
lograr la vinculacién comercial entre los participantes, por lo tanto, se debe
garantizar la capacidad de cubrir proximos pedidos que puedan solicitar los
participantes en el evento.

d. Fechasimportantes:

Actividad Fecha
Cierre de la convocatoria Lunes 24 de junio, 2024
Limite para enviar muestra en grano al Lunes 24 de junio, 2024
laboratorio

Limite para enviar muestra procesada a Miércoles 03 de julio, 2024
AGEXPORT

Limite para llenar el formulario Miércoles 03 de julio, 2024
Evaluacion de muestras de masa de Viernesysabado, 05y 06 de julio, 2024
cacao por panel nacional

e. Cualquier consulta o duda sobre las bases de la convocatoria, puede
comunicarse con:

Erick Ac-Tot: aandcpro@gmail.com

Marcelo Godoy Barillas — marchelogb98@gmail.com
Percy Ac-Pangan - percy.pangan@rikolto.org

Peter Schellenberg: peter.schellenberg@unionexport.com
Pedro Ochoa: pochoa@fedecovera.com

Raul Quezada: raulquezadaa@outlook.com



